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Sanitacni rad

Stroje, zafizeni, pomicky a pracovni prostory mohou byt zdroji mikroorganismi, pokud
nejsou peclive a pravidelné Cistény a dezinfikovany. Nedostate¢né nebo nevhodné provadeéné
Cisténi a dezinfekce mize zplsobit zmény pokrml a poruchy vyroby. Samotn¢ CiSténi a
dezinfekce nesmi byt zdrojem kontaminace potravin. Cisténi a dezinfekce jsou nedilnou
soucasti normalniho vyrobniho procesu.

Obecné zasady:

Pro ucelné zvladnuti téchto dvou operaci je nutné:

* pouzit vyrobek:
- schvaleny pro styk s potravinami,
- vhodny pro typ znec¢isténi (bilkoviny, mineralni usady, apod.),
- vhodny pro dany povrch (dlazba, nerez, PVC, apod.),

* pouzit pfiméfen¢ vhodnou metodu s ohledem na délku ptisobeni, moznost pouziti
mechanickych pomiicek, koncentraci prostfedku a teplotu ve vhodnou dobu a ve
vhodnych intervalech,

* pouzivat vhodné a udrzované pomicky (smetak, hadr, kartac, skrabky, rukavice, apod.),

» pred vlastnim Cisténim a dezinfekci odstranit zbytky necistot a vyrobkli dostate¢nym
oplachovanim.

Velmi dillezité je dodrZzovani navodu k pouziti a bezpe¢nostnich piedpist.

Ucinnost ¢isténi a desinfekce zavisi na pozornosti vénované jednotlivym etapam.
Piedevsim je tieba dodrzet dobu pisobeni, koncentraci dezinfek¢éniho prostiedku a teplotu
ptizptisobenou pro kazdy ¢istény predmét nebo povrch. Pouziti mechanickych pomticek
vyznamn¢ zvySuje ucinnost ¢isténi.
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Obecna metoda CiSténi a desinfekce zahrnuje:

. Ptiprava

. Cisténi

. Oplachnuti
. Dezinfekce
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5. Konec¢né oplachnuti
6. Suseni ¢asti prichazejicich do styku s pokrmy

Pouziti kombinovanych piipravki pro soucasné ¢isténi a dezinfekci umoznuje etapy 2, 3a 4
sloucit do jediné samostatné operace. Tyto pripravky jsou vSak ¢asto méné ucinné, proto je
nezbytné nutné uzkostlivé dodrzovat navod k pouziti a mimo to provadét pravidelné (napf.
jednou tydné) ¢isténi a dezinfekcei o 6 etapach se dvéma samostatnymi prostiedky.

Cetnost CiSténi a dezinfekce

e Sanitace kuchyné a pfilehlych prostor, odstranéni prachu, dezinfekce nadobi, stolt,
dlazdic, probihé 3 x ro¢né.

e Uklid viech prostor kuchyné, véetné pracovnich ploch - probiha nejméné 1x denné.
Po dovateni jidel a dle potieby.

e Pracovni plochy jsou oznacené a popsané k jakému ucelu slouzi. VSechny chladnicky a
mraznicky musi byt vybaveny teploméry.

o Uklid chodby a ptilehlych prostor - probiha 1 x denné a dle potieby.
Kuchyné:
- dezinfekce nddob na rozmrazovani masa — thned po rozmrazeni a zpracovani masa se
nadoby vymyji dezinfekénim prosttedkem, saponatem a oplachnou pod tekouci vodou,
- dezinfekce ostatnich nddob na maso (pekace, hrnce) — pti sanitaci kuchyné nejméné 3x
ro¢n¢€ — méni se sanitacni prostredky
- dezinfekce ostatnich prostor kuchyné - pii sanitaci kuchyné nejméné 3x rocn¢.
Usek pFipravny masa:
- dezinfekce stolt, dlazdic, podlahy, probihd vzdy po dokonceni zpracovani masa — méni
se sanitacni prostiedky,
- prkénka, podloZky pro pfipravu masa se dezinfikuji vzdy po dokonceni Gipravy masa.

Hruba piiprava zeleniny:

- uklid pomoci saponatu vzdy po dokonceni praci, dezinfekce pii sanitaci kuchyné
nejméng 3x ro¢né.

Dezinfekce chladni¢ek a mraznicek:
- chladni¢ky a mraznicky se vymyvaji 1X za mésic.

Nadobi na rozbijeni vajec:
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- je oznacené, nepouziva se na jiné potraviny, po pouziti se vzdy dezinfikuje a umyje pod
teplou tekouci vodou.

Uklid ostatniho pracovniho nacini:
- noze, hrnce, pekace se myji teplou vodou se saponatem a poté se oplachuji pod tekouci
vodou, noZe na maso se nejprve ponoii do dezinfekéniho prostiedku. Stil na porcovani

masa se nesmi pouzivat k jinym uceltim.

Sklady:
- jsou uklizeny dle potieby, nejméné 1x tydné vhodnymi Cisticimi prostiedky.

Ostatni:

- hadry na uklid jsou ménény kazdy den a néasledné vyprany v pracce.

- Po odneseni odpadu do kontejneru se musi pracovnice umyt a pievléci do Cistého
pracovniho odévu. Pracovnice jsou povinny pii dezinfekci a uklidu pouzivat ochranné
pracovni pomucky, v€etné gumovych rukavic. Pracovni obleceni udrzuji v Cistot¢ a dle
potfeby méni. Pracovnice pouzivaji vzdy Cisté pracovni obleceni pro vydej pokrmii u
vydejniho okénka.

- Uklidova mistnost musi byt udrzovana v &istoté a istici prostfedky uloZeny v regale.
Nadoby na odpad musi byt ulozeny na vyhrazeném misté¢ a odpad musi byt pravidelné

odnasen. Nadoby se pravideln¢ dezinfikuji.

- Pracovnice kuchyné jsou prokazatelné pouceny o pouzivani Cisticich prostredki.

Ptilohy ¢. 1: Seznam pouZivanych dezinfekénich prostredkd.

Se sanitacnim fadem byly dne 1. 3. 2024 seznameny:
Dana Spinkova

Blanka Klepackova
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Priloha ¢. 1

Seznam pouzivanych dezinfekénich prostredki

Nazev

Redéni

Dezon aktiv

20 ml na 1 | vody

Dezinfekce Tip line

20 ml na 1 | vody

Dezisan

30 mlna 1l vody

VertEsprit

100 ml na 1 | vody
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CCP - Formular pro sledovani teplot teplych pokrmi

Sledovany znak:
Kriticka mez:

Frekvence sledovani:

Postup sledovani:

Teplota pfi vydeji

min. 60°C
Pfed zahdjenim vydeje v cca 11:00 hod. a poté v cca 12:15
Méreni teploty v rlznych ¢astech vyrobku

Datum

Pokrm

Méfeni 1

Méfeni 2

Napravné opatieni

Datum

Pokrm

Méfeni 1

Méfeni 2

Ndapravné opatieni
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Zapis o ovéreni systému

Datum:

ZjisSténé skuteénosti (nedostatky, zmény, apod.):

Pozadavky na rfeSeni:

Termin Datum Spinéno Podpis
Zodpovida  splnéni kontroly Ano/Ne nadfizeného
1.
2.
3.
4.
5.
6.
7.
8.
9.
10.
11.
12.

Ovéreni provedla komise ve slozeni:
Jméno (htilkovym pismem). POdpiS:

a & 0w DN
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S timto sanita¢ni fddem byly sezndmeny vSechny zaméstnankyné SJ Domamil, rozumi mu a
souhlasi s nim.

Ing. Kamila TURONOVA, vedouci SJ..........oovivueeeiiieeannnn.,
Dana SPINKOVA, hlavni kucha¥ka............coooeveeieeieiieiin

Blanka KLEPACKOVA, kuchafka...........covveeeeieeeeeann,

V Domamili 1.3.2024 Jana Ctveragkova, feditelka Skoly
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S timto sanita¢ni fddem byly sezndmeny vSechny zaméstnankyné SJ Domamil, rozumi mu a
souhlasi s nim.

Ing. Kamila TURONOVA, vedouci SJ..........oovivueeeiiieeannnn.,
Marta KREJCOVA, hlavni kuchaika.............ccovovveeieeieiinin,

Blanka KLEPACKOVA, kuchafka...........covveeeeieeeeeann,

V Domamili 26.8.2024 Jana Ctverackova, feditelka Skoly




